
INITIATION A LA DEGUSTATION

Découvrir les techniques et le vocabulaire de dégustation
Analyser un vin sur son aspect visuel, olfactif et dégustatif

3 VINS (6 CL) 1 BLANC + 1 ROUGE + 1 SURPRISE

25€ / PERSONNE (DURÉE 20 MIN) 

10% DE REDUCTION VALABLE SUR PLACE POUR VOS ACHATS EN CAVE - DEGUSTATION SUR MESURE SUR RESERVATION UNIQUEMENT

EVOLUTION & APPELLATIONS 
2 personnes minimum

Monter crescendo dans votre dégustation
Comprendre l’importance des sols et la notion de parcelles

6 VINS (6 CL) : 3 BLANC + 3 ROUGE 

90€ / PERSONNE (DURÉE 45 MIN) 

ACCORDS  VINS & FROMAGES

3 VINS (6 CL) : BLANCS OU/ ROUGE 
3 FROMAGES 

39€ / PERSONNE (DURÉE 20 MIN) 

BOURGOGNE & TERROIR 

Comprendre la notion de climats et l’expression du terroir
à travers un monocépage et le travail de chaque vigneron 
Identifier la hiérarchie des appellations 

6 VINS (6 CL) : 3 BLANC + 3 ROUGE 

49€ / PERSONNE (DURÉE 30 MIN) 

+ 18€
PLANCHE DE CHARCUTERIE 

OU  FROMAGE


	INITIATION A LA DEGUSTATION
	Découvrir les techniques et le vocabulaire de dégustation
	Analyser un vin sur son aspect visuel, olfactif et dégustatif

	3 VINS (6 CL) 1 BLANC + 1 ROUGE + 1 SURPRISE
	25€ / PERSONNE (DURÉE 20 MIN)
	ACCORDS  VINS & FROMAGES

	3 VINS (6 CL) : BLANCS OU/ ROUGE  3 FROMAGES
	39€ / PERSONNE (DURÉE 20 MIN)
	BOURGOGNE & TERROIR
	Comprendre la notion de climats et l’expression du terroir à travers un monocépage et le travail de chaque vigneron
	Identifier la hiérarchie des appellations


	6 VINS (6 CL) : 3 BLANC + 3 ROUGE
	49€ / PERSONNE (DURÉE 30 MIN)
	EVOLUTION & APPELLATIONS  2 personnes minimum
	Monter crescendo dans votre dégustation
	Comprendre l’importance des sols et la notion de parcelles

	6 VINS (6 CL) : 3 BLANC + 3 ROUGE
	90€ / PERSONNE (DURÉE 45 MIN)
	10% DE REDUCTION VALABLE SUR PLACE POUR VOS ACHATS EN CAVE - DEGUSTATION SUR MESURE SUR RESERVATION UNIQUEMENT

